
• Galizische Herzmuscheln (natur) 15,20 € dose

• Galizische Miesmuscheln oder «Zamburiñas» (kleine Jakobsmuschel)  in Marinade 7,90 € dose

• Meeresschnecken (natur) 7,90 € dose

• Galizische Schwertmuscheln 13,90 € dose

• Premium-Sardinen auf geröstetem Brot mit Tomate 9,90 € dose

• Schwarze Oliven aus Aragon 2,40 €

• Oliven mit Sardellen gefüllt 4,40 €

• Sardellen am Spiess aus Vinaros (Salz oder Essig) 1,80 € Einhalt

• «Gildas» (Artichoken AOP Benicarló oder peperoni Spiess mit Sardellen aus Vinaros) 2,30 € Einhalt

• «Piparras» (Peperonis in Essig aus Ibarrra mit Bio-EVOO «Diferent) 3,60 €

SPEISE HALB

• "Patatas bravas" nach Cinquanta Art (Brava Sauce und all-i-oli mit schwarzem Knoblauch) 6,90 €

• Kartoffelchips von Geysel aus Sant Mateu handwerklich hergestellt 1,90 €  3,40€

• Geröstete Bio-Mandeln aus Albocàsser 3,40 €

• Ibérico Schinken aus Jabugo "de Cebo" (100g Sp, 50g 1/2) 18,10€ 11,90€

• Haus Wermut (Gandesa, frisch und mild) 2,60 € 3,50 €

• Casa Mariol rot (Terra Alta, Noten von Karamell und Zimt) 3,00 € 3,90 €

• Mercé del Menescal (Bot, aromatische Komplexität) 3,20 € 4,10 €

• Martini Bianco 3,20 € 4,10 €

• Casa Mariol weiss (Terra Alta, Noten von aromatische Kräuter, Vanille und Zitrusfrüchte) 3,20 € 4,10 €

Wir haben zu Ihrer Verfügung ein Schreiben mit Informationen über die in unseren Gerichten enthaltenen Allergene.

SNACKS

PREMIUM-KONSERVIERTES

EINGELEGTES

WERMUT
+Spieß+Spieß

• Sardellen aus Vinaròs mit Tomatenbrot nach handwerklicher Tradition 1,40 € einhalt

• Sardellen "Salmuera" aus Vinaròs 2,40 € einhalt

• Sardellen in Essig "Palometa" aus Vinaròs  (4 Einh. Sp, 2 Einh. 1/2) 9,40 € 5,90 €

• Geräucherter Aal aus dem Ebro Delta (100g Sp, 50g 1/2) 17,90 € 10,40 €

EINGELEGTES AUS DEM MITTELMEER

Gerichte mit Produkten, die vom Ausschuss für ökologische Landwirtschaft zertifiziert sind aus CV



• Schinken aus Teruel (100g Sp, 50g 1/2) 10,90 € 6,90 €

• Schinken  vom Stier (100g Sp, 50g 1/2) 12,40 € 7,90 €

• Schweinelende (50g 1/2), Chorizo Teruel  (50 g 1/2) 5,90 €

• Schinken, Wurst, Chorizo   und Lomo aus Teruel  (100g Sp, 50g 1/2) 10,90 € 6,90 €
• Schinken aus Teruel und Käse aus Catí 9,90 € 6,40 €

• Kroketten Variation (8 Einh. Sp, 4 Einh.1/2) 14,90 € 9,60 €

• Traditionelle Kroketten aus Morella (4 Einh. Sp, 2 Einh. 1/2) 9,40 € 5,90 €

•  Kroketten aus Morella mit Artischocken AOP Benicarlo und Schinken (4 Einh. Sp, 2 Einh. 1/2) 9,90 € 6,40 €

• Pilz-Kroketten mit Foie-Gras (8 Einh Sp., 4 Einh.1/2) 12,90 € 7,90 €

• Kroketten mit Fleisch und Bechamel gefüllt ( 8 Einh. Sp, 4 Einh 1/2) 9,40 € 5,90 €

• Eingelegte geräucherte Paprika mit Sardellen aus Vinaròs und ei  (4 Einh. Sp, 2 Einh. 1/2) 8,90 € 5,60 €

• Salat mit Tomaten aus Peníscola mit Thunfisch und Bio-EVOO «Diferent» 14,90 € 9,40 €

• Spargel "Cojonudos" aus Navarra mit Entenschinken aus dem Ebro Delta 18,90 €

• Brot mit Tomaten aus Alcala de Xivert mit Nativem Olivenöl Extra 5,90 € 3,40 €

• Brot, getoastet, mit Nativem Olivenöl Extra und Salz aus dem Ebro Delta 4,40 € 2,90 €

• Brotkorb  (Brot wurde im Holzofen gebacken) 1,40 € 0,90€

SPEISE HALB

Wir können einige unserer Gerichte für vegane und ovolaktische Vegetarier anpassen. BITTE KONTAKTIEREN SIE UNS

• Käse von 3 verschiedenen Käsereien  aus Castellón (aus Catí, Almedijar und Les Coves) 11,90 € 8,90 €

• Bio-käse aus Catí 9,90 €

• Bio-Frischkäse aus Catí mit Sardellen aus Vinaròs 9,90€ 6,40€

4 käse 3 Käse

BROT

SALATE UND VORSPEISEN

KROKETTEN

SPEZIALITÄTEN AUS DEM MAESTRAZGO 

KÄSE  AUS CASTELLÓN
(mit Bio-Mandeln aus Albocàsser)
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• Cinquanta-Eier (getrocknete Pilze, Steinpilzpulver und Entenleber) 13,90 € 9,70 €
• Eier mit Entenleber aus dem Ebro Delta 12,40 € 6,90 €

• Eier mit Schinken aus Teruel 9,40 € 5,90 €

• Eier mit gehackten Pilzen 8,40 € 5,40 €

• Bio-Weichkäse aus Cati mit Quittengelee und Nüssen 6,90 € 4,40 €

• Eis aus Schweizer Schokoladen mit Bio-Orangenmarmelade 6,40 €

• Erdbeereis mit Stücken mit Johannisbrot «Nutella» 6,40 €

• Schafsmilch "cuajada" mit Honig oder Nougat 5,40 €

• Hüttenkäse aus Catí mit Honig aus Peníscola 5,40 €

• Schokoladen Coulant mit Kirschmarmelade 5,90 €

• Saisonale Früchte mit Schokoladen 4,90 €

• Entenleber mi-cuit aus dem Delta (65g) mit Feigenmarmelade aus Salzadella 17,90 €

• Rebhuhn im eigenen Saft mit Garnitur   21,90 € einhalt

• Entenconfit mit Kirschmarmelade und Garnitur 17,40 € einhalt

SPEISE HALB

• Brandy Lustau Gran Reserva Solera 10 Jahre 6,40 € 4,60 €

• Brandy Mascaró V.O. 3,90 € 2,90 €

• Marie Brizard Anislikor 2,90 € 2,20 €

• Pacharán Baines 3,90 € 2,90 €

• Talisker, Speyside malt scotch Whisky 10 Jahre 8,90 € 6,40 €

• The Glenrothes, Speyside Malt  Scotch Whisky 12 Jahre 10,70 € 7,70 €

• The Gelnkinchie, Lowlands Malt Scotch Whisky 10 Jahre 9,70 € 6,90 €

• Johnny Walker Black Label, blended Scotch Whisky 5,90 € 4,30 €

• Rum Diplomático Reserva 8 Jahre 5,60 € 3,90 €

• Rum Diplomático Reserva Exclusiva 10 Jahre  8,30 € 5,90 €

• Orujo Schnapps weiss oder mit aromatischen Kräutern 3,70 € 2,80 €

• Mandarinenlikör oder Zitronenlikör 3,20 € 2,30 €

• Reis-Sahnelikör 3,00 € 2,30 €

• Mistela, Süßwein Weiss oder Rot 3,40 € 2,60 €

• Lustau Süßwein Pedro Ximenez 4,20 € 2,70 €

• Porto Quinta do Crasto LBV 3,90 € 2,50 €

GLAS SCHUSS

ENTE AUS DEM EBRO DELTA 

GETRÜFFELTE BIO-RÜHREIER (mit Tuber Melanosporum)

DESSERTS UND SÜßIGKEITEN

LIKÖR

Gerichte mit Produkten, die vom Ausschuss für ökologische Landwirtschaft zertifiziert sind aus CV



KAFFEE

• Gintonic Ginself (Benicàssim, fruchtig) + Fever Tree 9,90 €

• Gintonic Gin 119  (Benicàssim, troken) + Fever Tree 9,80 €

• Gintonic Mombasa Club London Gin + Fever Tree 8,70 €

• Cubalibre Rum Diplomático 7,90 €

• Whisky Johnnie Walker Black Label Mix z.B. Mit Coca-Cola 7,90 €

• J&B, Tanqueray, Cacique, usw. Mix z.B. Mit Coca-Cola 6,90 €

• Espresso Kaffee 1,40 €

• Espresso mit Milch 1,70 €

• Espresso mit Kondensmilch 1,80 €

• Milchkafee 2,10 €

• Espresso mit Likör (Rum oder Brandy), «Cremat» 2,70 € 3,90 €

• Tee 1,30 €

• Kräutertee "Papa Luna" 1,70 €

• Zuschlag für Eiswürfel 0,50 €

• Coca Cola, Coca Cola Zero 2,60 €

• Aquarius, Nestea Ice Tea 2,80 €

• Pfirsich oder Ananassaft, Traubensaft 2,20 €

• Bitter Kas 2,40 €

• Horchata 2,40 €

• Schokolade Milchshake 2,60 €

• Fever Tree Tonic 2,60 €

• Vichy Catalán, Mineral wasser mit Kohlensäure 2,40 €

• Wasser aus l'Avellà (Catí) 500 ml. 1,80 €

• Tinto de Verano 2,30 €

 • Hausgemachte Sangria (mit IGP Castelló wein, 1 L, 1/2 L) 11,90 € 7,90 €

ERFRISCHUNGEN

• Ambar Fassbier 200 ml, 300 ml, 500 ml 1,90 € 2,60 € 4,40 €
• Ambar 1900 (Pale ale) 3,40 €

• Ambar Export (Triple Malt) 3,40 €

• Ambar alkoholfrei 2,90 €

• Badúm Pale Ale, Lager (Peníscola) 3,90 €

• Badúm Weizen, Artischocke, Stout (Peníscola) 4,20 €

• Socarrada (mit Rosmarin und Honig) 4,70 €

BIER

COCKTAILS


