SNACKS

- "Patatas bravas" nach Cinquanta Art (Brava Sauce und all-i-oli mit schwarzem Knoblauch)

- Kartoffelchips von Geysel aus Sant Mateu handwerklich hergestellt

|- Gerostete Bio-Mandeln aus Albocasser

- Ibérico Schinken aus Jabugo "de Cebo" (100g Sp, 509 1/2)

PREMIUM-KONSERVIERTES

Galizische Herzmuscheln (natur) . A dose

- Galizische Miesmuscheln oder «Zamburifas» (kleine Jakobsmuschel) in Marinade Il dose

o Meeresschnecken (natun) . A dose

cGalizische Schwertmuscheln . A dose

.Premium-sardinen auf geréstetem Brotmit Tomate  EEEAE dose

EINGELEGTES

cSchwarze Oliven aus Aragon .

cOliven mit Sardellen gefllt .

.;.5ardellen am Spiess aus Vinaros (Salzoder Essig) . [EEEE Finhalt
- «Gildas» (Artichoken AOP Benicarld oder peperoni Spiess mit Sardellen aus Vinaros) Einhalt

{- «Piparras» (Peperonis in Essig aus lbarrra mit Bio-EVOO «Diferent)

WERMUT

- Haus Wermut (Candesa, frisch und mild)

- Casa Mariol rot (Terra Alta, Noten von Karamell und Zimt)

- Mercé del Menescal (Bot, aromatische Komplexitat)

- Martini Bianco

- Casa Mariol weiss (Terra Alta, Noten von aromatische Krauter, Vanille und Zitrusfrichte)

EINGELEGTES AUS DEM MITTELMEER

- Sardellen aus Vinardos mit Tomatenbrot nach handwerklicher Tradition

- Sardellen "Salmuera" aus Vinaros

- Sardellen in Essig "Palometa" aus Vinaros (4 Einh. Sp, 2 Einh. 1/2)

- Geraucherter Aal aus dem Ebro Delta (100g Sp, 50g 1/2)

Wir haben zu Ihrer VerfUgung ein Schreiben mit Informationen Uber die in unseren Gerichten enthaltenen Allergene.
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SPEISE HALB
- Brot mit Tomaten aus Alcala de Xivert mit Nativem Olivendl Extra

- Brot, getoastet, mit Nativem Olivendl Extra und Salz aus dem Ebro Delta

- Brotkorb (Brot wurde im Holzofen gebacken)

SALATE UND VORSPEISEN

~ - Eingelegte gerducherte Paprika mit Sardellen aus Vinards und el (4 Einh. Sp, 2 Einh. 1/2)

~ 7 . Salat mit Tomaten aus Peniscola mit Thunfisch und Bio-EVOO «Diferent»

- Spargel "Cojonudos" aus Navarra mit Entenschinken aus dem Ebro Delta

KROKETTEN

- Kroketten Variation (8 Einh. Sp, 4 Einh.1/2)

- Traditionelle Kroketten aus Morella (4 Einh. Sp, 2 Einh. 1/2)

- Kroketten aus Morella mit Artischocken AOP Benicarlo und Schinken (4 Einh. Sp, 2 Einh./2)

- Pilz-Kroketten mit Foie-Gras (8 Einh Sp., 4 Einh.1/2)

- Kroketten mit Fleisch und Bechamel gefullt (8 Einh. Sp, 4 Einh 1/2)

SPEZIALITATEN AUS DEM MAESTRAZGO

- Schinken aus Teruel (100g Sp, 509 1/2)

- Schinken vom Stier (100g Sp, 509 1/2)

- Schweinelende (50g 1/2), Chorizo Teruel (50 g1/2)

- Schinken, Wurst, Chorizo und Lomo aus Teruel (100g Sp, 509 1/2)

- Schinken aus Teruel und Kase aus Cati

KASE AUS CASTELLON
(mit Bio-Mandeln aus Albocasser)

- Kase von 3 verschiedenen Kasereien aus Castellon (aus Cati, Alimedijar und Les Coves)

- Bio-kase aus Cati

- Bio-Frischkase aus Cati mit Sardellen aus Vinaros

m Wir kdnnen einige unserer Gerichte fur vegane und ovolaktische Vegetarier anpassen. BITTE KONTAKTIEREN SIE UNS

.~ Gerichte mit Produkten, die vom Ausschuss fur ékologische Landwirtschaft zertifiziert sind aus CV




ENTE AUS DEM EBRO DELTA

- Entenleber mi-cuit aus dem Delta (65g) mit Feigenmarmelade aus Salzadella

- Rebhuhn im eigenen Saft mit Garnitur einhalt

- Entenconfit mit Kirschmarmelade und Garnitur einhalt

GETRUFFELTE BIO-RUHREIER (mit Tuber Melanosporum)

Cinguanta-Eier (getrocknete Pilze, Steinpilzpulver und Entenleber)

- Eier mit Entenleber aus dem Ebro Delta

- Eier mit Schinken aus Teruel

4 - Eier mit gehackten Pilzen

DESSERTS UND SUBIGKEITEN

=9 - Bio-Weichkase aus Cati mit Quittengelee und Nussen

= - Eis aus Schweizer Schokoladen mit Bio-Orangenmarmelade

- Erdbeereis mit StUcken mit Johannisbrot «Nutella»

- Schafsmilch "cuajada" mit Honig oder Nougat

- Huttenkase aus Cati mit Honig aus Peniscola

- Schokoladen Coulant mit Kirschmarmelade

- Saisonale Fruchte mit Schokoladen

KOR

- Brandy Lustau Gran Reserva Solera 10 Jahre

- Brandy Mascaro V.O.

- Marie Brizard Anislikor

- Pacharadn Baines

- Talisker, Speyside malt scotch Whisky 10 Jahre

- The Glenrothes, Speyside Malt Scotch Whisky 12 Jahre

- The Gelnkinchie, Lowlands Malt Scotch Whisky 10 Jahre

-Johnny Walker Black Label, blended Scotch Whisky

- Rum Diplomatico Reserva 8 Jahre

- Rum Diplomatico Reserva Exclusiva 10 Jahre

- Orujo Schnapps weiss oder mit aromatischen Krautern

- Mandarinenlikor oder Zitronenlikor

- Reis-Sahnelikor

- Mistela, SUBwein Weiss oder Rot

- Lustau SufRwein Pedro Ximenez

- Porto Quinta do Crasto LBV
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ERFRISCHUNGEN

- Coca Cola, Coca Cola Zero

- Aguarius, Nestea Ice Tea

- Pfirsich oder Ananassaft, Traubensaft

- Bitter Kas

- Horchata

- Schokolade Milchshake

- Fever Tree Tonic

- Vichy Catalan, Mineral wasser mit Kohlensaure

- Wasser aus 'Avella (Cati) 500 ml.

- Tinto de Verano

- Hausgemachte Sangria (mit IGP Castellé wein, 1L,1/2 L)

- Ambar Fassbier 200 ml, 300 ml, 500 ml

- Ambar 1900 (Pale ale)

- Ambar Export (Triple Malt)

- Ambar alkoholfrei

- Badum Pale Ale, Lager (Peniscola)

- Badum Weizen, Artischocke, Stout (Peniscola)

- Socarrada (mit Rosmarin und Honig)

- Gintonic Ginself (Benicassim, fruchtig) + Fever Tree

- Gintonic GiNn N9 (Benicassim, troken) + Fever Tree

- Gintonic Mombasa Club London Gin + Fever Tree

- Cubalibre Rum Diplomatico

- Whisky Johnnie Walker Black Label Mix z.B. Mit Coca-Cola

- J&B, Tanqueray, Cacigue, usw. Mix z.B. Mit Coca-Cola

KAFFEE

- Espresso Kaffee

- Espresso mit Milch

- Espresso mit Kondensmilch

- Milchkafee

- Espresso mit Likor (Rum oder Brandy), «Cremat»

- Tee

- Krautertee "Papa Luna"

- Zuschlag fur Eiswurfel
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